
K&K! 
Wenn aus Kaiserlich Königlich - kulinarisch köstlich wird. 

 
Seit Anfang Juni finden Sie in den historischen Räumlichkeiten 
des Kaiserbahnhofes Laxenburg das erste der beiden neuen 
Ristorante Gallo Rosso von Italogastronom Francesco Dimmel. 
Francesco war schon mit seinen früheren Gourmettempeln, 
darunter das Gallo Nero“ in Wien Speising weit über die 
Grenzen der Stadt hinaus bekannt.  
 
Wo einst der Kaiser vom Zug in die Kutsche stieg, um in die 
Franzensburg zu gelangen,  
findet sich heute ein attraktives Veranstaltungszentrum mit 
stilvollem Restaurantbereich, welches Außen und Innen in 
einem gelungen Mix aus Tradition und moderner Architektur 
strahlt. 
 
„Dieser Rahmen, in Verbindung mit meinen Vorstellungen von 
Gastronomie schafft ein Ambiente das jeden Besuch zu einem 
Erlebnis macht“, spricht Francesco und eilt sofort hinweg um 
zwei Stammgäste, mit einem herzlichen „Ciao Amore“ zu 
begrüßen 
 
„Für die frischen und erstklassigen Zutaten sorgen unsere 
zahlreichen Lieferanten mehrmals in der Woche. Nur wer dies 
garantieren kann findet eine Platz auf unserer Lieferantenliste. 
So werden beispielsweise die Ravioli mit Krebsfleischfülle 
exklusiv für uns in Italien zubereitet. Der Fisch kommt fangfrisch 
aus Venedig. 
 
Doch erst die Liebe, mit der in unserer Küche aus den Zutaten 
die einzelnen Gerichte bereitet werden, schafft vollendete 
Genüsse. 
 
Daneben bietet unser Weinkeller eine Vielzahl an 
hervorragenden Weinen aus den besten und fruchtbarsten 
Regionen Italiens und hervorragenden österreichischen 
Weingütern. Unsere Hausmarke, Assisi Bianco und Assisi 
Rosso wird für uns und nach unseren Vorgaben abgefüllt. 
Meine persönliche Leidenschaft gilt dem Grappa. Hier kann ich 
meinen Gästen aus 40 verschieden edlen Sorten, passend zur 
Speiseauswahl beratend zur Seite stehen“, führt Francesco 
anschließend aus, bevor er in die Küche verschwindet um mit 
seinem langjährigen Küchenchef „Andi“ die letzten Details fürs 
Galabuffet am Abend zu besprechen. 
 



Für den reibungslosen Ablauf im Restaurant sorgt derweil 
Restaurantchefin Claudia mit Mario, Vitorio und dem Rest des 
eingespielten Teams.  
 
Das Gallo Rosso ist täglich von 11 bis 23 Uhr geöffnet, der 
moderne helle Wintergarten ist großzügiger 
Nichtraucherbereich. 
 
Der Kaiserbahnhof, ist voll klimatisiert, verfügt über einen 
Restaurantbereich, den eben angesprochenen Wintergarten, 
einen Veranstaltungssaal mit modernster Licht- und Tontechnik, 
einem eigenen Foyer und bietet gesamt Platz für bis zu 400 
Personen. 
 
Die Räumlichkeiten sind so angeordnet, dass je nach 
Anforderung optimale Verhältnisse für Veranstaltungen jeder 
Größenordnung geschaffen werden können.  
 
Lust auf einen Kurzurlaub in der Mittagspause ? Montag bis 
Freitag bietet das Gallo Rosso 2 Mittagsmenüs inkl. Suppe und 
Dessert, zum Preis von € 6,20 bzw. € 6,60.  
Sie genießen das Menü und ein echtes "Acqua Panna"  auf der 
neuen schattigen Terrasse vor dem Gebäude. Anschließend 
vielleicht noch einen Cafe Latte und schon können Sie sich 
kaum mehr wehren gegen das italienische Lebensgefühl. Aber 
wer will sich da schon wehren; Oder ? 
 
Übrigens; Das zweite „Gallo Rosso“ wird Mitte Juli in Wien 
Rodaun im Rodaunerhof, der einst den Leibarzt der Kaiserin 
und die Rodauner Kriegsberichtserstatter beherbergte, seine 
Pforten öffnen; Aber das ist eine andere Geschichte. 
 
 
Rückfragen und Fotoanforderungen an: 
Gallo Rosso Team 
Werbung und Öffentlichkeitsarbeit 
info@gallo-rosso.net 


